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WELCOME

Thank you for choosing our fryer. Befere using the appliance, and to ensure the best use, carefully read these Instruc-
tions.

The safety precautions enclosed herein reduce the risk of death, injury and electrical shock when correctly adhered
1o. Keep the manual in a safe place for future reference, along with the completed warranty card, purchase recelpt
and package. If applicable, pass these instructions on to the next owner of the appliance. Always follow basic
safety precautions and accident prevention measures when using an electrical appliance. We assume no liability
for customer failing to comply with these requirements.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using any electrical appliance, baslc safety precautions should always be observed. Read all Instructions.
» Remove your fryer carefully from the box, you may wish to store the packing for future use.

» This appllance can be used by children aged from 8 vears old and above and persons with reduced physlcal, sen-
sory or mental capabllities or lack of experlence and knowledge If they have been glven supervision or instructien
concerning use of the appllance in a safe way and understand the hazards Involved. Children shall not play with
the appllance. Cleaning and uger maintenance shall net be made by children unless they are older than 8 and
supervised. Close supervision Is necessary when any appllance Is used by or near children.

= The appliance ig not Intended to be operated by means of an external timer or a separate remote-control system.
= For indoor and household use only.
= Never immerse the appliance in water.

= This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels and other residential type en-
yironments.

+ Cooking appliances should be positioned in a stable location with the handles (if any) positioned to avoid spillage
of the hot liquids.

« The surfaces are liable to get hot during use.
* The temperature of the aceessible surfaces may be very high when the appllance Is operating.

« For detalls on how to ¢lean the surfaces In contact with food or oll, please refer to part “Cleaning and malnte-
nance”.

« There are no user serviceable parts In your fryer.

» If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or It service agent or a simllarly qualified
person in order to avold a hazard.

+ Consult your dealer if you are ever in doubt about the operatlon of safety of your equipment.

= Make sure that the voltage of your electricity supply is the same as that indicated on the ratings plate.

= Ensure the oil is within the maximum and minimum marks in the pot when in use.

= Always unplug the frver when not in use.

+ Keep the fryer out of the reach of children.

= Do not leave unattended when the fryer is switched on,

+ A thermal safety device automatically cuts off the power supply in case of a fault.

+ Always allow the oll to cool before maving the fryer, as hot oll cen cause serlous burns.

« Do not move the fryer while In use.

« Do not use If the mains cord or plug is damaged. If the cord Is damaged, It must be replaced by a qualified zervice
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agent as special tools and parts are required to repair it.

= Never plug in the fryer hefore adding oil or fat, if you do the thermal safety device will operate and stop the fryer
from working.

= Do not allow the cord to hang over the edge of the worktop. Do not use an extension [ead with the fryer.

LIST OF PARTS

1. Removable lid o
2. Vlew window

3. Pot (2]
4, Basket

5. Basket handle

6. Lid release button

7. Indicator light

8. Thermostat knob

9. Removable drip container

©Q Q00 OO

HOW TO USE THE FRYER

Before using

* The basket and pot should be wiped clean before using the fryer for the first time.

* Press the Iid release hution.

= Remove the basket.

= Wipe the ingide of the lid, basket, and oil compartment with a damp cloth and dry carefully.

= Pour & maximum of 3.0 litres of oil or liquid fat into the fryer ensuring it is between the maximum and minimum
levels marked on the inside of pot.

Note: When not in use, disconnect the plug from the mains power supply.

Hints for deep frying

+ Slice food thinly and In uniform pleces. This will help ensure food cooks evenly.

+ To prevent the hot oll from spattering, carefully pat food dry before Immersing Into the fryer.
* Shake off excess coatings (such as breadcrumbs) before cooking.

» Shake off lce crystals before cooking.

= Do not overfill the basket.

Operating

* Plug in the deep fryer.

* The indicator light will be red.

+ Adjust the temperature eontrol Knob to the required temperature.

+ The oll reaches the required temperature about 22 minutes later.

+ Shake off any Ice crystals or excess coating from the food and place the food Into the basket.
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= Slowly lower the basket into the oil.

= Lift the handle 90 degrees as shown helow.

= Press the lid release button and remove the basket.

Notes:

= When food is placed in the deep fryer, it will naturally cool the oil making the indicator light tum red again.

* Once the food is fried, lift the basket using the basket handle urdil it clicks into position to place the basket in the
drain position, allowing the oil to drain from the food.




COOKING CHART
FOOD TEMPERATURE TIME (Min) WEIGHT {g)

Mushrooms 160 *C 320 °F 4106 250-400
Flgh 160 *C 320 °F 4t06 250-400
Chicken drumsticks 170 °C 340°F 91011 300-400
Scampi 180°C 355°F 4105 250-400
Meat 180 °C 355°F o5 300-400
Frozen chips 190°C 375°F 10t014 350-650

Guidelines

» The cooking time in the chart refers to the quantities stated. Smaller quantities may take less time to cock and
larger quantities may take longer time to cook.

= The times stated are only a guide.

= Time will vary due to a number of factors e.g. quantities of food and oil, size of food pieces, starting temperature
of the food and personal preference.

= Always ensure that food is piping hot and thoroughly cooked before eating.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Make sure the deep fryer is switched off as well as the thermostat and timer knobs, and unplug the machine
hefore eleaning and maintenance.

2. Allow the oll or fat to cool down.
Caurtion: Do not move the deep fry and the contents untll it Is completely cooled down.

3. If the deep fryer Is not used regularly, it is recommended to store the ol or liquld fat after cooling In & contalner
preferably In the fridge or 2ome other cool place. Open the lld and remove the basket. Filier the oll or fat
through a fine sleve Into the contalner to remeve feod particles from the oil or fat.

4, If the deep fryer contains solld fat, allow the fat to solidify in the deep fryer and store the fat In the deep fat
fryer.

5. Empty the fryer and clean the inner part of oil tank with a paper towel, then wipe with a wet cloth dipped In
soapy water. Wipe with a damp cloth and allow it to dry.
Warning: Never immerse the oil compartment (with power cord) In water and do not ¢lean thesa parts under
running water.

6. Clean regularly the outer part of the fryer with a damp cloth and dry it with a soft and clean towel.
Note: Do not use abrasive detergents.

7. Clean the basket and the handle in warm soapy water. Dry thoroughly before reusing.

8. Dry completely before storage,

9. Store the appliance in a dry, well-ventilated location which is out of reach of children, when the deep fryer is not
in use.

10. Store In kts ofiginal package when not using for a lang time to avold solling.
Important: Never wet the electrical part of the unkt.
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Muchas gracias por elegir nuestra freidora. Antes de usar el aparaio, lea detenidamente estas instrucciones para su
correcta utilizacién.

Las precauciones de seguridad incluidas reducen el riesgo de suffir una descarga eléctrica, lesiones e incluso la muerte
si se respetan estrictamente. Guarde este manual en un lugar seguro para consultarlo en el futuro, junto con la tarjeta
de garantia del producto debidamente cumplimentada, el embalaje original ded producto y & justificante de compra. Si
es posible, entregue estas instrucciones al siguiente propietario del electrodoméstico. Respete en todo momento las
precauciones de seguridad bdsicas y las normas de prevencion de accidentes cuando wtilice un electrodoméstico. Decli
namos tocda responsabilidad derivada del incumplimiento de estas instrucciones por parte de los clientes.

CONSEJOS DE SEGURIDAD IMPORTANTE

El uso de aparatos elécirlcos requlere precauclones de segurldad hésicas.Lee atentamente todas |las instrucciones.
= Retire el embalaje del aparato con cuidado, tal vez lo necesite en un future.

= Este electrodoméstico puede ser wtilizado por nifios de 8 afios en adelante ¥ personas con capacidades flsicas,
sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia o conocimientos limitados, slempre que estén su-
pervisados per una persona responsahle de su seguridad o que haya sido formada para usar el aparate de forma
segura. Los nifios no deben |ugar con este aparato. Tampoco deben realizar tareas de limpieza ¥y mantenimiento
del aparato a menos que sean mayores de B afios y estén supervisados. Es necesario supervisar a los nifios de
cerca cuando utilicen cualquier electrodoméstico.

= Este aparato no estd disefiado para ser utilizado con un temporizador externo o algin sistema de control a dis-
tancia.

= Solo para uso en interior y doméstico.
= No sumerja el aparato en agua.

= Este aparato estd destinado a aplicaciones domésticas o similares, como en tiendas, oficinas ¥ otros entornos de
trabajo similares, en entornos de trabajo agricola, por clientes en hoteles, moteles ¥ establecimientos similares.

= Los aparatos de cocina deben colocarse en una ubicacién estable con las asas (si las tiene) colocadas para evitar
el derramamiento de liquidos calientes.

= Es posible que las superficies se calientes durante &l uso del aparato.

= La temperatura de las superficies accesibles puede ser muy alta cuando el aparato estd en funcionamiento.

= Para obtener més detalles acerca de cémo limpiar las superficies en contacto con la comida o el aceite, dirfjase
a la seceidn de Limpieza y mantenimiento,

» Ninguna pieze de |a freidora debe ser manipulada o reparada por el usuario.

* §i el cable de alimentacidn estd daiiado, debe ser remplazado por el fabricante, el servicio oficial de reparaciones
o personal cualificado similar para evitar riesgos.

+ Consulte con su distdbuldor en caso de duda sobre el funclonamlento de sequridad de su electrodoméstico.
« Asegirese de que el voltaje de la red eléctrica colnclde con el que se muestra en la placa de caracterfsticas.

« Asegirese de que el nivel de acelte se encuentra entre las mareas de méxime ¥ minimo del contenedor cuando
vaya a utllizar la freldora.

+ Desenchufe |a freldora cuando no vaya a utllizarla.

* Mantenga la freldora alejada del alcance de los nifios.

* No deje la freldora sin supervislén mlentras esté encendida.

* El dispositivo de segurldad térmica corta la alimentacitn de la freldora en cage de fallo.

* Deje que el acelte se enfrle antes de mover la freldora ya que el acelte callente puede causar quemaduras.

» No mueva la freidora mieniras esté en uso.

» No utilice el aparato sl el cable de alimentacidn o el enchufe estd dafiado. En ese caso, un agente de servicio
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cualificado debe remplazarlo ya que hace falta utilizar herramientas y piezas especiales para repararlo.

= No enchufe |a freidora antes de afiadir aceite o grasa. De hacerlo asl, el dispositivo de seguridad témica se
activard y detendré la freidora.

* No deje que el cable cuelgue del borde de la superficie de trabajo. No utilice alargadores con la freidora.

LISTADO DE PARTES

. Tapa extiraible

. Ventana de visualizacitn

. Contenedor

. Gesta

. Botdn de apertura de la tapa

. Asa de la cesta

. Luz Indicadora

. Selector del termostato

. Recipiente recogrgrasas extrafble

@
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COMO UTILIZAR LA FREIDORA

Antes de usar

= La cesta y el contenedor deben limpiarse antes de utilizar la freidora por primera vez.
* Pulse el batén de apertura de ls tapa.
* Retire la cesta.

* Limple el Interlar de la tapa, la cesta y el compartimento para el acelte con una gamuza majada ¥ séquelo todo
con culdado.

* Vlerta un méximo de 0,3 Iltros de acelte o grasa Iiquida en la freldora para asequrerse de que se encuentra entre
las marcas de méximo y minhimo del Interior del contenedor.

Nota: Desenchufe la freldora cuando no la esté utllizando.

Conselos para frefr

= Corte los alimentos en trozos fings y aproximadamente del mismo tamaiio. Este le ayudara a asegurarse de gue
la comida se cocinard de manera uniforme.

= Para evitar que el aceite caliente salpique, seque los ingredientes antes de afadirlos a la freidara,

* Sacuda los ingredientes para eliminar el exceso de rebozadas (como, por ejemplo, el pan rallado) antes de coei-
narlos.

» Sacuda los ingredientes de los restos de hielo antes de cozinarlos.
* No llene |a cesta en exceso.

Funcionamiento

= Enchufa la freidora.

= La luz indicadora se encender4 en rojo.

= Ajuste el selector de temperatura a la temperatura deseada.

= El aceite tarda unos 22 minutos en alcanzar |a temperatura requerida.
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= Sacuda los ingredientes para eliminar el exceso de rebozados o de hielo y afiddalos a |a cesta.

« Introduzca la cesta en el aceite lentamente.

* Levante el asa 90 grados como muestra la imagen.

* Pulse el botén de apertura de la tapa y retire la cesta.

MNota; Cuando los alimentos se colocan en la freidora, el aceite de enfriard de manera natural. Esto provocard que la

luz indicadora se encienda en rojo de nuevo.

= Cuando ya se hayan frito los alimentos, levante la cesta utilizando [as asas hasta que oiga un clic que le indica que
la cesta estd en posicion de drenaje, lo que permite que el aceite se escuira de los alimentos.

* El contenedor interior es extraible, instdlelo como se muestra en las siguientes imdgenes. Tenga en cuenta la
direccion e introduzca el contenedor de nuevo. Una vez haya comprobado que la instalacidn se ha llevado a cabo
de manera comecta, vierta aceite en el contenedor y enchufe la freidora.
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TABLA DE COCINADO
ALIMENTQ TEMPERATURA TIEMPO (Min.) PESO (g)
Champlfienes 160 °C Dedaé 250-400
Pescado 160 *C Dedaé 250-400
Muslites de pollo 170 *C De%a 300-400
Langostinos rebozados 180 °C Dedas 250-400
Carne 180 °C Dedas 300400
Patatas congeladas 190 °C De10a14 350650
Directrices

» El tiempo de cocinado de la tabla se refiere a las cantidades marcadas. Las cantldades més pequefias podrian
tardar menos y las cantldades més grandes podrian tardar mds en coclnarse.

= Los tiempos especificados sirven de referencia.

= El tiempo variard en funcién de diversos factores: las cantidades de los ingredientes y del aceite, el tamafio de los
ingredientes, la temperatura de inicio y el gusto personal.

= Aseglirese de que los alimentos estdn muy calientes ¥ cocinados minuciosamente antes de comerlos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

« Aseqgirese de que |a freidora, el selector del termostato y el temporizador estdn apagados y desenchufe el
aparato antes de limpiarlo o realizar tareas de mantenimiento.

* Deje que se enfrle el aceite o la grasa.
Precaucién: No mueva |a freldora nl su contenldo hasta que se haya enfriado por completo.

* 8l no va a utilizer la freidora con regularidad, es recomendable que almacene el acelte o la grasa liquida una vez
se haya enfrlado en un contenedor, preferiblemente en la nevera o en otro lugar fresco. Abra la tapa y retire la
cesta. Filire el aceite o grasa mediante un colador fine para ellminer las particulas de comida que pudlera haber
en el acelte o grasa.

* 5l el contenedor de la freldora contiene grasa solidificada, déjela en en Interior de la freldora.

» Vacie la freldora y limple el Interior del contenedor de aceite con papel absorbente, pase una gamuza mojada en
agua Jabonosa. Después pase una gamuza mojada en agua ¥ deje que se seque.

Precauckdn: No sumerja el contenedor de aceite (con el cable de alimentacién) en agua y no limpie las piezas
hajo el agua del grifo.

= Limpie las partes extemnas con regularidad con una gamuza mojada y séquelas con otra gamuza suave y 5eca.
Nota: No utilice detergentes ahrasivos.

= Limpie |a cesta y el asa con agua jabonosa templada. Séquelas minuciosamente antes de volver a utilizarlas.
* Séquelo todo por completo antes de almacenarlo.

+ Almacene el aparato en un lugar seco ¥ blen ventllado que se encuentre lejos del aleance de los nifios.

+ Almacene la freidora en su embalaje original cuande no la utllice durante un largo periodo de tiempo para evitar
fue surjan manchas.

Importante: No moje las plezas eléctricas de Ia freldora.

1
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BEM-VINDO

Muito obrigado por escolher a nossa fritadeira. Antes de usar o aparelho, leia cuidadosamente estas instrugbes para
a sua correta utilizagéo.

As precaucdes de seguranca incluidas reduzem o risco de sofrer uma descarga eléfrica, lesbes e mesmo a morte
se forem estritamente respeitadas. Guarde este manual num lugar seguro para o consuliar no futuro, juntamente
com o cartdo de garantia do produto devidamente preenchido, a embalagem original do produto e 0 comprovativa de
compra. Se for possivel, entregue estas instrugbes ao seguinte proprietério do eletrodoméstico. Respeite sempre as
precaugdes de seguranca bésicas e as normas de prevengédo de acidentes quando utilizar um eletrodoméstico. Nao
assumimos qualquer responsabilidade derivada do incumprimento destas instrugGes por parte dos clientes.

CONSELHOS DE SEGURANCA IMPORTANTES

0 uso de aparelhos elétricos exige precaugBes de seguranga bésicas. Leia com atengio todas a3 Instrugbes.
= Retire a embalagem do aparelho com culdado, talvez preclse dela no futuro.

= Este eletrodoméstico pode ser utilizado por criangas com idade Igual ou superior a 8 anos e per pessoas com capa-
cidades flgicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia ou conhecimentos limitados, sempre
que sejam supervisionadas por uma pessoa responsével pela sua seguranga ou que tenha sido formada para usar
o aparelho de forma segura. As criangas néo devem brincar com este aparelho. Também néio devem realizar tarefas
de limpeza e manutengdo do aparelho a menos que tenham idade superior a 8 anos e estejam supervisionadas. E
necessério supervisionar as criangas de perto quando wutillzarem qualquer eletrodoméstico.

= Este aparelho néo foi concebido para ser utilizado com um temporizador extemo ou algum sistema de controlo & distincia.
= Apenas para uso em interiores e doméstico.
= Néio submerja o aparelho em dgua.

= Este aparelho estd destinado a aplicagdes domésticas ou similares, como lojas, escritérios e outros meios de traba-
Iho similares, em meios de trabalho agricola, por cliemtes em hotéis, motéis e estabelecimentos similares.

= Os aparelhos de cozinha devem ser colocados numa localizagiio estével, com as asas (se tiver) colocadas para
evitar o derramamento de liquidos quentes.

« E possivel que as superficies aquegam durante o uso do aparelho.

= A temperatura das superficies acessiveis pode ser muito alta quando o aparelho estiver em funcionamento,

= Para obter mais detalbes sobre como limpar as superficies em contacto com a comida ou o dleo, consulte a secgdo
de Limpeza e manutengiio,

* Nenhuma pega da fritadeira deve ser manipulada ou reparada pelo itilizador.

* Se o cabo de alimentagio estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pele servigo oficial de reparagBes
ou por pessoal com qualificaciio semelhante para evitar riscos.

* Consulte o seu distribuldor em caso de divida sobre o funcionamento de sequranga do seu eletrodoméstico.

+ Assegure-se de que a valtagem da rede elétrica colnclde com o apresentedo na place de classificagfio.

+ Assegure-se de que o nivel de dleo se encontra entre as marcas de méximo e minime do contentor quando utllizar
a fritadelra.

+ Desllgue a fritadelra quando ndo a utllizar.

+ Mantenha a fritadelra longe do alcance das criangas.

* Nfio delxe & fritadelra sem supervlsSo enquanto estiver ligadsa.

* O dispositivo de seguranga térmice corta a alimentaglio da fritadelra em caso de falha.

* Deixe o 6lec arrefecer antes de mover a fritadelra, uma vez que o éleo quente pode causar quelmaduras.

* Niio mova a fritadelra enquanto estiver a ser utillzada.

* Néo utilize o aparelho se o cabo de alimentagiio ou a tomada estiverem danificados. Nesse caso, um agente de
servico qualificado deve substituiHo, uma vez que é precigo utllizar ferramentas e pegas especiais para reparar.
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= Néo ligue a fritadeira 2 tomada antes de juntar 6leo ou gordura. Se o fizer, o dispositivo de seguranga térmica ativar-
-5e-4 e desligard a fritadeira.

+ N&o deixe o cabo pendurado na extremidade da superficie de trabalho. Néo utilize extensbes com a fritadeira.

LISTA DE PECAS

1. Tampa removivel

2. Janela de visualizagio

3. Contentor

4, Cesta

5. Botdo de abertura da tampa
6. Asa da cesta

7. Luz indicadora

8. Seletor do termdstato

9, Regipiente de graxa removivel

oI

QO 000 00O

COMO UTILIZAR A FRITADEIRA

Antes de usar

» A cesta e o contentor devem ser [impos antes de utillzar a fritadelra pela primelra vez.

* Prima o botéo de abertura da tampa.

* Retire a cesta.

» Limpe o Interlor da tampa, a cesta e o compartimento para o 8leo com um pano molhado e seque tudo com cuidado.

* Verta um méximo de 0,3 litros de 6leo ou gordura lfquida na fritadelra para se assegurar de que se encontra entre as
marcas de méximo e minime do interlor do contentor.

Mota: desligue a fritadelra quando nfio a estiver a utllizar.

Conselhos para fritar

» Corte os alimentos em pedagos finos e aproximadamente do mesmo tamanho. [sto ajudard a assequrar-se de que a
comida serd cozinhata de maneira uniforme.

» Para evitar que o Sleo quente salpique, seque os ingredientes antes de og jurtar & fritadeira.

» Sacuda os Ingredlentes para ellminar o excesso de cobertura (por exemplo, o péo ralado) antes de cozinhar.

+ Sacuda os Ingredlentes com restos de gelo antes de cozinhat.

+ Niio encha excesslvamente a cesta.

Funcionamento

* Ligue a fritadeira & tomada.

* A luz Indicadora acender-se-4 em vermelho.

= Ajuste o seletor de temperatura 4 temperatura desejada.

* 0 6leo demora cerca de 22 minutos a atingir a temperatura requerida.

= Sacuda os ingredientes para eliminar o excesso de cobertura ou de gelo e junte & cesta.
* Iniroduza a cesta no Slec lentamente.

PT
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« Levante a asa a 90 graus, al como mostra a imagem.

« Prima o botéo de abertura da tampa e retire a cesta.

Nota: quando os alimentos forem colocados na fritadeira, o Slec amefecerd de forma natural. Isto fard com que a luz

indicadora se acenda em vermelhe de novo.

= Quando os alimentos j4 tiverem sido fritos, levante a cesta utilizando as asas até ouvir um clique que indica que a
cesta estd em posicéo de drenagem, o que permite ao Aleo escorrer dos alimemtos.

= 0 contentor interior é extraivel, instale-o tal como indicado nas seguintes imagens. Tenha em conta a diregéio e
introduza o contentor de novo. Assim que tiver verificado se a instalagao foi levada a cabo corretamente, verta 6leo
na contentor e ligue a fritadeira & tomada.

14



TABUA DE CONFEGAQ

ALIMENTO TEMPERATURA TEMPO (Min.) PESO (g)
Cogumelos 160 °C Dedab 250-400
Peixe 160 °C Dedab 250-400
Coxinhas de frango 170°C Dedall 300-400
Camarbies panados 180°C Deda$s 250-400
Carne 180 *C De3a5 300-400
Batatas congeladas 190 °C De10a14 350-650

Diretrizes

= 0 tempo de confe¢@o da tdbua refere-se As quantidades marcadas. As quantidades mais pequenas podem demorar
menos e as quantidades maiores podem demorar mais na confegéo.

= Ds tempos especificados servem de referéncia.

= 0 tempo variard em fungéio de diversos fatores: as quantidades dos ingredientes e do 6leo, 0 tamanho dos ingredien-
tes, a temperatura de inicio e o gosto pessoal.

= Assegure-se de que o5 alimentos estiio muito quentes e cozinhados minuciosamente antes de comer.

LIMPEZA E MANUTENGAQ

+ Assequre-se de que 4 fritadeira, o seletor do terméstato e o temporlzador estio desligados e desligue o aparelho
da tomada entes de mpar ou reallzar terefas de manutengio.

+ Delxe o éleo ou a gordura amefecer.
Precaugdo: nfio mova a fritadelra nem o seu conteldo até arrefecer por completo.

* Se ndo pretender utllizar a fritadeira com regularidade, é recomendével armazenar o éleo ou a gordura liquida
asslm que arrefecer num contentor, preferivelmente no frigorffico ou noutre lugar fresco. Abra a tampa e retire a
cesta. Flltre o dleo ou gordura com um coador fino para eliminar ag particulas de comlida que pode haver no éleo
ou gordura.

= Se o contentor da fritaceira contiver gordura solidificada, deixe-a no interior da fritadeira.

= Esvazie a fritadeira e limpe o interior do contentor de Sleo com papel absorvente. Passe um pano molhado com
#gua com sabéo. Depois passe um pano malhado com 4gua e deixe secar.

Precaugdo: ndo submerja o contentor de dleo (com o cabo de alimentagéio) em dAgua e néo limpe as pegas dabaixo
da dgua da tomeira.

= Limpe as partes externas com regularidade com um pano molhado e seque com outro pang suave e seco,
Nota: ndo utilize detergentes abrasivos.

* Limpe a cesta e a asa com dgua com sabo amena. Seque minuclosamente antes de volter a utllizar.

+ Seque tudo por completo antes de armazenar.

+ Amnazene o aparelho num luger seco e bem ventilado, que se encontre longe do alcance das crangas.

» Amazene a fritadelra na sua embalagem original quande n8o a utllizar durante um perfedo de tempo prolongar,
para evitar o surgimento de manchas.

Insportante: nfio molhe as pegas elétricas da fritadelra.
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BIENVENUE

Nous vous remercions d'avoir choisi notre friteuse. Avant d'utiliser |'appareil, veuillez lire attentivement ces consignes
pour une honne utilisation.

Les précautions de sécurité incluses, si elles sont strictement suivies, réduisent le risque d'électrocution, de lésions et
de blessures mortelles. Veuillez conserver ce manuel en liew siir pour le consulter & ['avenir, avec |a carte de garantie
du produit diiment remplie, I'emballage d'origine du produit et le justificatif d"achat. Le cas échéant, veuillez remetire
ces consignes au futur propriétaire de ['appareil électroménager. Veuillez respecter 4 tout moment les consignes
élémentaires de sécurité et les normes de prévention des accidents lors de I'utilisation d'un appareil électroménager.
Nous déclinons toute responsabilité découlant du non-respect de ces consignes par les clients.

CONSEILS DE SECURITE IMPORTANTS

Lutllisation d'apparells éleciriques exige de prendre des précautions de sécurité élémentalres. Lisez attentivement
ces instructlons.

* Retirez 'emballage et conservez-le soigneusement en vue d'une utilisation future.

= Cet électroménager peut éire utilisé par des enfants & partir de 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales limitées, ou ayant peu d'expérience ou des connaissances limitées, & condition
qu'elles soient surveillées par une personne responsable de leur sécurité ou qu'elles aient &té formées pour utiliser
I'appareil en toute sécurité. Les enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil. ll2 ne doivent pas non plus réallser de
téches de nettoyage ou de maintenance de I'appareil, 2 moins qu'lls aient plus de 8 ans et qu'ils solent surveillés. Les
enfants doivent &tre sous surveillance quand lls utllisent un électroménager, quel qu'll soit.

* Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie externe ou tout autre systdme de conirdle 4 distance.

* |l est destiné uniquement 2 une utilisation domestique, en imtérieur.

* Ne plongez pas I'appareil dans ['eau.

= Cet appareil est destiné 3 une utilisation domestique ou équivalente, telle que dans un magasin, un bureau et tout
environnement de travail similaire, dans un environnement de travail agricole, par des clients d'hotels, de motels, ete.
et tout &tablissement similaire.

» Les appareils de cuisine doivent &tre placés sur un endroit stable et munis de leurs poignées {5'ils en ont), afin d'évi-
ter tout risque d'écoulemert de liquides chauds.

* Les surfaces sont susceptibles de chauffer pendant le fonctionnement de 'appareil.

* La température des surfaces accessibles paut &tre extrémement élevée quand I'appareil fonctionne,

* Pour plus dinformations relatives au nettoyage des surfaces en contact avee les aliments ou 'huile, consulbez la
section Nettoyage et eniretien.

« Aucune pidce de la fiteuse ne doit &re manipul®e ou réparée par Mitilisateur.

« Afin d'éviter tout risque, si le cdble d'alimentation est endommagsé, il doit &tre remplacé par le fabricant, le service de
réparations officiel ou un personnel qualifié.

« En cas de doute sur la séeurité de votre apparell Slectroménager, adressez-vous 4 votre distributeur.

* Assurez-vous gue la tenslon du réseau électrique comespond 4 celle qul est Indiquée sur la plague de Fapparell.

* Lorsque vous allez utlliser la friteuse, assurez-vous que le niveau d'hulle est situé entre les marques maximum et
minimum du réclplent.

* Lorsque vous ne I'utllisez pas, débranchez la friteuse.

» Malntenez-la hors de portée des enfants.

» Lorsgu'elle est allumée, ne laissez pas la friteuse sans survelllance.

* En cas de défalllance, le systéme de sécurté thermlque coupe I'alimentation de la friteuse.

« Avant de déplacer |a friteuse, patientez Jusqu's ce que ['hulle refroidiese, I'huile chaude pouvant causer des brlilures.

* Lorsque vous l'utilisez, ne déplacez pas |a friteuse.
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= Ne l'utilisez pas si le cible d'alimentation ou la prise est endommagée. Si c'est le cas, un personnel qualifié qui devra
le/la remplacer car ce type de défaillance axige 'utilisation d'outils et de pidces spéciaux.

= Ne branchez pas la friteuse avant d'ajouter de I'huile ou tout type de graisse. Dans le cas contraire, le systdme de
sécurité thermique s"activera et stoppera la friteuse.

= Ne |aissez pas le cdble pendre du hord d'un plan de travail. N'utilisez pas de rallonge.

LISTE DES PIECES

1. Couvercle amovible

2. Fenéire de visuallsation

3. Récipient

4. Panier

5. Bouton d'ouverture du couvercle
6. Poignée du panier

7. Témoin lumineux

8. Thermostat

9. Bac 3 graisse amovible

09

Q900 00

COMMENT UTILISER LA FRITEUSE

Avant d'utiliser l'appareil

« Le panler et le réclplent delvent &ire netioyés avant d'utlliser la friteuse pour la premidre fols.
+ Appuyez sur le bouton d'ouverture du couvercle.
* Retlrez le panier.

» Nettoyez I'Intérleur du couvercle, le panier et le compartiment de Fhulle & I'aide d'un chiffon doux mouillé. Séchez
soigneusement.

» Versez 0,3 litres max. d’hulle ou de graisse liquide dans la friteuse et assurez-vous que le niveau solt sltué entre les
marques maximum et minlmum visible & Fimtérieur du récipient.

Remarque : débranchez 'appareil lorsqu'il n'est pas utllisé.

Conseils

« Découpez les aliments en morceaux fins et environ & la méme tallle. Cecl contribuera & obtenlr une friture uniforme.
« Pour éviter que I'hulle n'éclabousse, séchez les allmentz avant de les mettre danz la friteuse.

+ Secouez les ellments pour &liminer le surplus de panure (comme par exemple, le surplus de chapelure) avant de les
culginer.

+ Secouez également les aliments pour &liminer les restes de glace avant de les culsiner.
* Ne remplizsez pas trop le panler.

Fonctionnement

= Branchez la friteuse,

= Le témoin luminew s'allumera en rouge.

* Réglez le thermostat sur la température souhaitée.

* Lhuile met environ 22 minutes & atteindre la température nécessaire.
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= Secouez les aliments pour éliminer les restes de panure ou de glace et déposez-les dans le panier.

= Introduisez lentement le panier dans Fhuile.

= Levez la poignée de 90 degrés, tel qu'il est indiqué sur I'image.

= Appuyez sur le bouton d'ouverture du couvercle et retirez le panier.

Remarque ; lorsque vous déposerez les aliments dans la friteuse, Fhuile refroidira de maniére naturelle. Le témoin

lumineux s'allumera & nouveau en rouge.

= A la fin de la friture, levez le panier & Faide des poignées jusqua ce que vous entendiez un clic vous indiquant que le
panier est en posttion de drainage, permettant que I'huile s'égoutte.

= Le récipient intérieur est amavible. Placez-le tel qu'il est indiqué sur les images suivantes. Tenez compte du sens
et introduisez & nouveau le récipient. Aprés avoir vérifié que tout est installé correctement, versez 'huile dans le
récipient et hranchez a friteuse.




TABLEAU DE TEMPS DE FRITURE

ALIMENT TEMPERATURE TEMPS (Min.) POIDS (g)
Champignons 160°C Dedab 250-400
Poisson 160 °C Deddb 250-400
Cuisses de poulet 170*C De9a 1l 300-400
Crevettes panées 180°C Ded4as 250-400
Viande 180*C De3a5 300-400
Pommes de terre surgelées 190°C De1D&14 350-650

Remarques

* Le temps de cuisson indiqué dans le tableau correspond aux quantités indiquées. Dans le cas de quantités plus
petites, il peut diminuer. Dans le cas de quantités plus importantes, il peut augmenter.

* Les temps indlqués peuvent servir de référence.

* Le terps varlera en fonctlon de différents facteurs : les quantités d'allments et d'hulle, 1a tallle des aliments, la
tempéreture de départ et les godts de chacun.

* Assurez-vous que les allments sont blen chauds et bien cults avant de les manger.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

= Avant toute tiche de nettoyage et d'entretien, assurez-vous que la friteuse, le thermostat et la minuterie sont
éteints et que [‘appareil est débranché.

= Patientez jusqu'a ce que I'huile ou la graisse refroidisse.

Précaution : ne déplacez pas la friteuse ni son contenu jusqu3 ce que ce demier ait complétement refroidi.

= 5i vous 'utilisez pas la friteuse réguliérement, il est recommandé de stocker 'huile ou |a graisse liquide froide
dans un récipient, de préférence au réfrigérateur ou dans un endroit frais. Ouvrez le couvercle et retirez le panier.
Filtrez I'huile ou la graisse & I'aide dun chinois pour éliminer toutes les impuretés.

= §i le régipient de la friteuse contient de la graisse solidifiée, laissez celle-ci dans la friteuse,

« Videz |a friteuse et nettoyez l'intérieur du réeipient d'huile avee du papier absorbant. Ensuite, passez un chiffon
doux imbibé d'eeu savonneuse. Rincez ensuite & l'side d'un chiffon mouillé et laiszez sécher.

Précaution : ne plongez pas le réeiplent d'hulle {avec le edble d'alimentation) dans Feau et ne nettoyez pas les places

sous 'eeu courante.

+ Nettoyez les partles extérleures régulldrement avee un chiffon doux et moulllé et séchez-les avee un chiffon doux
et sec.

Remarque : nutllisez pas de produit nettoyant abrasif.

* Nettoyez le panler et |a polgnée & I'eau savonneuse tléde. Séchezdes solgneusement avant de les utlliser 3 nou-
veal.

* S4chez solgneusement toutes les parties avant de ranger la friteuse.

* Rangez I'appareil dans un endrolt sec et aéré, hors de portée des enfants.

* Lorsque vous n'utilisez pas la friteuse pendant une longue période, afin d'éviter qu'elle ne se salisse, rangez-la dans
son emballage d'origine.

Important : ne mouillez pas les pitces électriques de la friteuse.
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BENVENUTO

Grazie per aver scelto |a nostra friggitrice. Prima di usare |'apparecchio, leggere attentamente queste istruzioni per un
uso cometto.

Le precauzioni di sicurezza indicate riducono il rischio di scosse elettriche, lesioni e persino di morte se rispettate ri-
gorosamente. Conservare questo manuale in un luogo sicuro per future consultazioni, assieme alla tessera di garanzia
del prodotto debitamente compilata, all'imballaggio originale del prodotto e alla prova d'acquisto. Se possibile, conse-
gnare queste istruzioni al futuro proprietario dell'elettrodomestico. Quando si utilizza un elettrodomestico, rispettare
sempre le precauzioni di sicurezza di base e le norme di prevenzione di infortuni. Decliniamo ogni responsabilith
derivamte dal mancato rispetto di queste istruzioni da parte dei clienti.

CONSIGLI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

Luso dl apparecchl eletiricl richlede delle precauzion| di sicurezza di base. 51 prega di leggere attentamente futte le
istruzioni.

= Ritirare I'Imballaggio dall’apparecchlo con cura, potrebbe egsere di nuovo utile In future.

= Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini dagli & annl in su e da persone con capacita fislche, sen-
soriall o mentali ridotte o prive di esperienza o con conoscenze limitate purché slanc oppertunamente sorvegliati
da una persona responsabile o che abbiano ricevuto una formazione adeguata per utilizzare I'apparecchio in mode
sicuro. Non lasciare che | bambini giochino con |'apparecchio. | bambini non devono occuparsi della pulizia @ manu-
tenzione dell'apparacchio a meno che non abbiano pili di 8 anni e siano controllati. E necessario controllare | bambini
da vicino quando utllizzano un qualslasi tipo di elettrodomestico.

= Questo apparecchio non & progettato per essere utilizzato con un timer estermno o un sistema di controllo a distanza.

= Adatto solo per uso imterno e domestico.

= Non immergere I'apparecchio in acqua.

= Questo apparecchio & destinato all'uso domestico o simile, come in negozi, uffici e aliri ambienti di lavoro di questo
tipo, in ambienti di lavoro agricoli, da parte di clienti in alberghi, motel e strutture simili.

= Gli apparecchi da cucina devono essere posti su un piano stabile con i manici (se presenti) posizionati in modo da
evitare lo spargimento di liquidi caldi.

« E possibile che le superfici si riscaldino durante I'use dell'apparecchio.

= La temperatura delle superfici accessibili pub essere molto alta quande I'apparecchio & in funzione,

= Per ulterioni dettagli su come pulire le superfici a contatto con il cibo o l'olio, consultare la sezione Pulizia e manu-
tenzione,

* Nessun pezzo della friggitrice deve essere manipolato o riparato dall’utente.

+ Se il cavo di alimentazione & danneggiato va sostituito dal fabbricante, dal servizio ufficiale di riparazione o da una
persona ugualmente qualificata per evitare rischi.

+ Consultere || propro distributore In case di dubbl sul funzionemento di sleurezza dell'elettrodomestico.

+ Assleurarsl che |l voltagglo della rete elettrica colnelda can quello mostrato sulla targhetta recante le carstteristiche.
+ Assleurarsl ehe [ livello di ollo s1 trovd tra | limit massimeo e minimo Indlcatl sul contenttere prima di usare la friggitrice.
« Staccare la spina della friggltrice se non sl utilizza.

« Tenere la frggitrice lontanc dalla portata del bambinl.

+ Non lasclare Ia friggltrice Incustodlita mentre & accesa.

» |l disposltive d sicurezza termica interrompe ['allmentazione della frigglirice In caso di guasto.

» Lasciare che |'olio &l raffreddl prima di muovere la friggitrice, poiché l'ollo caldo pud provocare scottature.

» Non spostare la friggitrice menire 2 In uso.

» Non ugare I'apparecchio se il cave dl alimentazione o la splna sono danneggiati. In tal caso, un agente del servizio
qualificato dovra sostiiuirlo, glacché & necessarle utllizzare strumenti e pezzi speciall per la riparazione.
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= Non staccare la spina della friggitrice prima di aggiungere olio o grasso. In caso contrario il dispositivo di sicurezza
termica si attivera e interompend il funzionamento della friggitrice.
= Evitare che il cavo resti appeso sul bordo della superficie di lavoro. Non usare prolunghe con la friggitrice.

ELENCQ DEI COMPONENTI

1. Coperchlo rimovibile.

2. Finestra di vlsualizzezlone.

3. Contenitore.

4, Cestello.

5. Pulsante di apertura del coperchio.
. Manico del cestello.

7. Spia lumninosa.

&. Selettore del termostato.

9. Contenltore per grasso rimoviblle

e

© 000 OO

COME USARE LA FRIGGITRICE

Prima dell'uso

» Il cestello e il contenltore devono essere pulitl prima di usare la friggitrice per la prima volta.

= Premere il pulsante di apertura del coperchio.

= Estrarre il cestello.

= Pulire I'intemo del coperchio, il cestello e lo scomparto per I'olio con un panno bagnato e asciugare tutto con cura.

= Versare massimo 0,3 litri d'olio o grasso liquido nella friggitrice in modo che |a quantiti sia compresa tra gli intervalli
massimo e minimo indicati all'interno del contenitore.

Nota: Staccare |a spina della friggitrice quando non la si usa.

Canslgll per friggere

= Tagliare gli alimenti in pezzetti sottili e delle stesse dimensioni. Cid garantird una cottura uniforme dei cibi.

= Per evitare che l'olio caldo schizzi, asciugare gli ingredienti prima di metterli nella friggitrice.

= Scuotere gli alimenti per eliminare I'eccesso di impanatura (come, ad esempio, il pangrattato) prima della cottura.
= Scuotere gli alimenti dai resti di ghiaccio prima della cottura.

= Non riempire eccessivamente il cestello.

Funzionamento

+ Inserire la spina.

» LIndicatore luminoso sl accenderd in rosso.

* Regolare || selettore della tempersatura alla temperatura deslderata.

+ Lollo Impiega circa 22 minutl & raggiungere la temperatura desiderata.
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= Scuotere gli alimenti per eliminare I'eccesso di impanatura o di ghiaccio e metterli nel cestello.
= Introcurre lentamente il cestello nell'olio.

= Sollevare il manico a 90 gradi come mostra ['immagine.
= Premere il pulsante di apertura del coperchio ad estrarre il cestello,

Notx: Quando gli alimenti i introducona nella friggitrice, l'olio $i raffredderd naturalmente, Cib fard riaceendere llindi-
catore luminoso in rosso.

* Una volta fritti ghi alimenti, sollevare il cestello usando | manici fino 2 sentire un clic che indica che il cestello & in
posizione di drenaggio; in questo modo lolio pud sgocciolare dagli alimenti.

* |l contenttore Interno & estralblle, Installarlo come mostrato nelle seguentl immagini. Tenere presente Il verso e Intro-

dunre nuovamente il contenitore. Dopo aver verfficato che I'installazione & stata esegulta In modo corretto, versare
l'ollo nel contenitore e Inserire la spina della frggitree.
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TABELLA DI COTTURA

ALIMENTO TEMPERATURA TEMPO (Min.) PERD (g}

Pesce 160°C Dadab 250-400

Coscette di pollo 170°C Daf%all 300-400

Gamberoni impanati 180°C Dada$s 250-400

Came 180°C Da3as 300-400

Patate congelate 190°C Da10a14 350-550
Indleazlonl

= || tempo di cottura della tabella si riferisce alle quantita indicate. Le quantith minori possono impiegare meno tempo
e quelle maggiori pill tempo a cucinarsi.

= | tempi specificati servono da riferimesto.

= || tempo varia in funzione di diversi fattori; le quantita degli ingredienti e dell'olic, la grandezza degli ingredienti, la
temperatura di inizio e il gusto personale.

= Agsicurarsi che gli alimenti siano molto caldi e accuratamente cotti prima di mangiari,

PULIZIA E MANUTENZIONE

« Assleurarsl che Ia friggitrce, Il seletiore del termostato e Il temporlzzatore slano spentl e staccare ['apparecchio
prima di pulirle o eseguire operazion] di manutenzione.

» Lasclare che Follo o Il grasso si raffreddino.
Precauzlone: Non spostare la friggitrice né Il suo contenuto fino a quando non sl siano raffreddat! completamente.

= Se la friggitrice non viene usata con regolarita & consigliabile conservare in un contenitore l'olio o Il grasso liguido,
una volta raffreddatl, preferiblimente in frigo o In un luogo fresco. Aprire il coperchio ed estrame il cestello. Filtrare
l'ollo o il grasso con un colino sottile per eliminare le particelle di cibo rimaste nell'ollo o grasso.

= e il contenitore della friggitrice contiene grasso solidificato, lasciarlo all'intemo della friggitrice.

= Svuotare la friggitrice e pulire Finteno del contenitore dell'olio con carta assorbente, passare un panno bagnato in
acqua insaponata. Successivamente passare un panno bagnato in acqua e lasciare asciugare.

Precauzione: Non immergere il contenitore dell'olio {con il cave di alimentazione) in acqua e non pulire i pezzi sotto
I'acqua del rubinetto,

= Pulire le parti esterne con regolarith servendosi di un panno bagnato e asciugarle con un altro panno morbido e
aseiutbo.

Nota: Non utilizzare detersivi abrasivi.

* Pulire Il cestello e |l manleo con acqua Insaponeta e tiepida. Asclugarll con eura prima di rlutilizzarll.

+ Asclugare tutto completamente prima dl conservare |'apparecchio.

* Porre 'apparecchlie In un luogo secco e ben ventilato, lontano dalla porteta del bambinl.

* Porre la frigglirice nellimballaggio orlginale quando non la si usa per lunghi period| per evitare che i macchl.
Importante: Non bagnare le part| elettriche dells frigglirice.
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WILLKOMMEN

Vielen Dank, dass Sie sich filr unsere Fritteuse entschieden haben. Lesen Sie bitte im Hinblick auf eine sachgemébe
Verwendung vor Gebrauch des Geriits diese Anleitung aufmerksam durch.

Die hierin enthaltenen Sicherheitsvorkehrungen verringern bei strikter Einhaltung das Risiko von Stromschléigen, Verlet-
zungen und Tod, Bewahren Sie die Anleitung zum spiiteren Nachschlagen zusammen mit der ordnungsgemit ausge-
fiillten Garantiekarte, der Originalverpackung und dem Kaufbeleg an ginemn sicheren Ort auf. Wenn miglich, hiindigen
Sie die Anleftung an den niichsten Besitzer des elekirischen Haushaltsgeréts aus. Befolgen Sie bitte bei der Benutzung
eines elektrischen Haushaltsgerdits stets die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen und Vorschiften zur Unfallver-
hiftung. Wir iibemehmen keine Haftung, wenn sich Kunden nicht an diese Anleitung halten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Die Benutzung von Elekirogertiten erfordert grundlegende Sicherheitsvorkehrungen. Lesen Sie bitte alle Anweisungen
aufmerksam durch.
+ Entfemen Sle die Verpackung des Gerdits vorsichtly, vielleleht brauchen Sle sle spiiter noch.

* Dleses elektrlsche Haushattegerdit kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit elngeschriinkten kdirper-
lichen, sensotischen oder gelstigen Fihlgkelten oder mangelnder Erfahrung oder begrenzten Kenntnlssen verwen-
det werden, sofern sle von elner fir [hre Sleherhelt verantwortlichen Person beaufsichtigt werden oder im slcheren
Gebrauch des Geréits unterwlesen wurden. Kinder dilrfen nicht mit dlesem Geriit splelen. Sle dlirfen das Geriit nur
relnigen und pflegen, wenn sie &lter als 8 Jahre sind und beaufelchtigt werden. Kinder milssen beim Gebrauch jedes
elektrischen Haushaltsgeriits genau beaufslchtigt werden.

* Dleses Ger#t ist nicht flir die Verwendung mit elner externen Zeltschattuhr oder einer Femnbedlenungsanlage bestimmt

* Nur zur Verwendung In Innenrumen und Im Haushalt.

« Tauchen Sle das Ger#it nleht In Wasser.

« Dleses Ger#it Ist zur Verwenduny Im Haushalt oder &hnlichen Umgebungen wie LEden, Bliros und gleichwertigen

Arbeltsumfeldern, in landwirtschaftlichen Arbeltsumfeldern sowle von Glsten In Hotels, Motels und Shnlichen Unter-
klnften bestimmt.

» Klichengerite mit angebrachten Griffen (falls vorhanden)} mlissen an elnem stabllen Standort aufgestellt werden, um
dem Uberaufen helBer Fillssigkelten vorzubeugen.

+ Dle Oberfléchen kdnnen sich wihrend der Benuizung des Geréts erhltzen.

+ Dle Temperatur der zugtinglichen Oberfllichen kann sehr hoch sein, wenn das Gerlit In Betrieb ist.

» Weitere Einzelhelten zur Reinigung der Oberfléchen, die in Kontakt mit dem Essen oder dem 81 kommen, finden Sie
im Abschnlit .Reinigung und Pflege”.

= Kein Teil der Fritteuse darf vom Benutzer manlpuliert oder reparlert werden.

= Wenn das Anschlusskabel beschidigt ist, muss es durch den Hersteller, den offiziellen Reparaturdienst oder quali-
fiziertes Personal ersetzt werden, um Gefahren vorzubeugen.

* Bei Fragen zur sicheren Funktionsweise [hres elektrischen Haushaltsgeriits wenden Sie sich bitte an den Vertriebshandler.

= Vergewissern Sie sich, dass die Spannung des Stromnetzes mit der auf dem Typenschild angegebenen Spannung
iihereinstimmt.

» Vergewissem Sie sich vor Verwendung der Fritteuse, dass sich der Ulstand im Behiilter zwischen den beiden Markie-
nungen ,MAX" und ,MIN® befindet.

= Trennen Sie die Fritteuse vom Sromnetz, wenn Sie sie nicht benutzen.

= Halten Sie die Fritteuse auierhalb der Reichweite von Kindem.

= Laszen Sie die eingeschaltete Fritteuse nicht unbeaufsichtigt.

= Die thermische Sicherheitsvorrichiung unterbricht bei einer Stérung die Stromzifuhr,

» Lassen Sie das 01 abkiihlen, bevor Sie die Fritteuse bewegen, da das heiBe 01 Verbrennungen verursachen kann.

+ Bewegen Sie die Fritteuse nicht, wenn sie in Betrieb ist.
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= Verwenden Sie das Geriit nicht, wenn das Anschlusskabel oder der Stecker beschédigt ist. In diesem Fall muss es/
er vom qualifizierten Kundendienst ersetzt werden, da zur Reparatur Spezialwerkzeuge und Sonderteile nitig sind.

= SchlieRen Sia die Fritteuse nicit an das Stromnetz an, bevor Sie Ul oder Fett hineingegehen haben. Wenn Sie dies tun,
wird die thermische Sicherheitsvorrichtung aktiviert und die Fritteuse angeschaltet.

= Lassen Sie das Kabel nicht iiber die Kamte der Arbeitsplatte hingen. Verwenden Sie fiir die Fritteuse keine Verl&n-
gerungskabel.

TEILELISTE

1. Abnehmbarer Bezuy

2. Sichtfenster

3. Behélter

4, Korh

5. Deckeloffnungstaste

6. Korhgriff

7. Anzeigeleuchte

8. Thermostatwahlschalter
9. Abnehmbarer Fetthehétter

@

@

© Q000 00

VERWENDUNG DER FRITTEUSE

Vor dem Gebrauch

= Vor dem erstmaligen Gebrauch der Fritteuse miissen Korb und Behilter gereinigt wercden.

= Driicken Sie die Deckeldffnungstaste, um den Deckel zu Gffnen.

= Entnehmen Sie den Korb.

= Reinigen Sie die Innenseite des Deckels, den Korb und das {lfach mit einem nassen Tuch und trocknen Sie alles
vorsichtig ab.

= GieBen Sie hdchstens 0,3 Liter GI oder Fliissigfett in die Fritteuse, um sicherzugehen, dass es sich zwischen den
Markierungen MAX und MIN im Behélter befindet.

Anmerdung: Trennen Sie die Fritteuse vom Stramnetz, wenn Sie sie nicht benutzen.

Frittlertipps

= Schneiden Sie das Frittiergut in dinne, etwa gleich groBe Stiicke. Dies tréigt dazu bei sicherzustellen, dass das Essen
gleichméBig gegart wird.

* Trocknen Sie die Zutaten, bevor Sie sie in die Fritteuse geben, damit das heitte 8 nicht spritzt.

= Schiitteln Sie die Zutaten, um vor dem Frittieren iiberschiissige Panade (z. B. Paniermehl} zu entfernen.

= Schiftteln Sie vor demn Frittieren Eisreste von den Zutaten ah.

= Oberfiillen Sie den Korb nicht,

Funktionsweise

» SchlieBen Sie die Fritbeuse an das Stromnetz an.

* Dle Anzelge leuchtet rot auf.

« Stellen Sle den Temperaturwehlschalter auf dle gewlinschte Temperatur eln.
» Das 0l braucht ca. 22 Minuten, urn dle erforderiiche Temperatur zu errelchen.
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= Schiitteln Sie die Zutaten, um liberschiissige Panade oder Eis zu entfemnen, und geben Sie sie in den Korb.
= Senken Sie den Korb langsam in das 81 ab.

= Klappen Sie den Griff wie in der Abbildung um 90 Grad nach oben.

= Driicken Sie die Deckeliffnungstaste und aninehmen Sie den Korh.

Anmarlamyg; Wenn das Frittiergut in die Fritteuse gegeben wird, kiihlt das 01 auf natiidiche Weise ab, Deswegen leuch-
tet die Anzeige wieder rot auf,

* Heben Sie nach dem Frittieren des Frittierguts den Korb an den Griffen an, bis es klickt. Das bedeutet, dass sich der
Korb in der Alrtropfposition befindet, damit das 01 vom Frittiergut ablaufen kann.

= Der Behiilter ist entnehmbar. Installieren Sie thn, wie in den folgenden Abbildungen dargestellt. Setzen Sie den Behil-
ter in der korrekten Lage wieder in. Sobald Sie iiberpriift haben, dass die Installation sachgemél erfolgt ist, giefen
Sie 01 in den Behilter und schlieBen die Fritteuse an das Stromnetz an.
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GARZEITENTABELLE
LEBENSMITTEL TEMPERATUR ZEIT (Min.} GEWICHT (g)

Champignons 160 °C 4 bis b 250-400
Fisch 160 °C 4hisb 250-400
Hihnchenschenkel 170°C BhisN 300-400
Panierte Gamelen 180 °C 4 hig 5 250-400
Fleisch 180°C 3bis5 300-400
Tiefgeklhite Pommes frites 190C 10 bis 14 350650

Richtlinlen

« Die Garzeit in der Tabelle bezieht sich auf die angegebenen Mengen. Kleinere Mengen kdnnen weniger und groBere
Mengen langer brauchen, bis sie gar sind.

= Die angegebenen Zeiten dienen als Anhalispunkt.

» Die Zeit hingt von verschiedenen Faktoren ab: Zutaten- und Olmenge, GroBe der Zutaten, Ausgangstemperatur und
personlicher Geschmack.

= Vergewigsern Sie sich vor dem Essen, dass die Lebensmittel sehr heif und durchgegart sind.

REINIGUNG UND PFLEGE

* Vergewlssern Sle sich vor der Reinlgung und Pflege, dass dle Fritteuse, der Thermostatwehlschalter und der Timer
ausgeschaltet sind und trennen Sle das Ger#it vom Stromnetz.

+ Lassen Sle das 01 und Fett abkilhlen.
Vorsicht Bewegen Sle dle Fritteuse und Ihren Inhalt erst, wenn sle vollstindig abgekilhit 1st.

» Wenn Sie dle Fritteuse nicht regelméBig verwenden, Ist es ratsam, das 8l oder Flssigfett nach dem Abldhlen in
einem Behélter am besten im Kiihlschrank oder an einem anderen kiihlen Ort aufzuhewahren. $ffnen Sie den De-
ckel und entnehmen Sie den Kerb. Filtern Sie das 81 oder Fett durch ein Haarsieb, um Speisepartikel zu entfernen,
die sich darin befinden kénnten.

= Wenn der Behlter der Fritteuse gehartetes Fett enthilt, lassen Sie es in der Fritteuse.

* Leeren Sie die Fritteuse und reinigen Sie das Behélterinnere mit saugfihigem Papier und einem mit Seifenwasser
angefeuchteten Tuch. Reinigen Sie anschlieBend mit einem mit Wasser angefeuchteten Tuch nach und lassen Sie
tlen Behilter trocknen.

Vorsicht: Tauchen Sie den Olbehilter {mit dem Netzkabel} nicht in Wasser und reinigen Sie die Teile nicht unter
flieBendem Wasser.

= Reinigen Sie die duBeren Teile regelmiBig mit einem nassen Tuch und trocknen Sie sie mit einem weichen trocke-
nen Tuch ab.

Anmerung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmitiel.

+ Relnlgen Sle Karb und Griff mit larwarmern Selfenwasser. Trocknen Sle sle grilndlich ab, bevor Sle sle wieder ver-
wenden.

» Trocknen Sle vor dem Aufbewahren alles vollstiindlg ab.
» Bewahren sle das Gerkit an einem trockenen, gut gellifteten Ort und auBerhalb der Relchwette von Kindem auf.

+ Lagem Sle die Fritteuse In fhrer Orlginalverpackung, um Fleckenhbildung vorzubeugen, wenn Sle sle Hingere Zeit
nicht benutzen.

Wichtlg: Befeuchten Sie dle elektrischen Telle der Fritteuse nicht.
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TECHNICAL DATA

EN ES PT 3] m DE Charsetaristies
Power Potencia Poténcia Puigsance Potenza Leistung 1830W - 2180W
Voltage Tensién Tensdo Tension Allmentazione | Spannung 220v-240 ~ 50/60Hz
Weight Pesa Peso Poids Peso Gewictrt 29Ky
Caparity Capacidad Capacidade Capacité Capacith Schiisselkapazitat 3L
Temperature | Temperatura Termnperatura Température Temperatura | Temperaturanzeige 130°C - 190°C
Dimensions Dimensicnes Dimensdes Dimensicns Dimensioni Messe 350x330x240 mm
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In compliance with Directives: 2002/95CE, 2002/95/CE and 2003/108/CE on the restriction of the use of dangerous substances In elec-
tric and electranic equipment a2 well an thelr waste dispansl. The symbol with the crosaed dusthin shown an the package indlcates thet
the product et the end of It2 tervice Be shall be collected as separate waste. Therefore, any products that have reached the end of thelr
uzaful Iifa must ba given to wast diaposal cantres spacialising In saparata collection of waste slectrical and alectrnic equipmant, or
given back tor the retaler at the time of purchasing new similar equipment, on 2 one for one bacis. The adequate separate collection far
the subsequent stert-up of the equipment sant to be recycled, treated and disposed of In an environmentally compatible way contributes
to preventing posaible negative effects on the envimnment and health and optimises the recycling and reuse of camponents making up
the apparatus. Abusive dizpasal of the product by the user Invalves application of the administrative sanctions according to the lews.

Segin ks I:l‘lwh-lm ws 2002/95CE, 2002/96/0E y 200:3/108/CE, relutives & In redurcion del uae da wugtencles pal an log
Jarme elévtricos, del desecho de rezkiuos. El simbolo tachado del contenedor qua se encuentra en o ambalaje Indiea b obl
6o cha cqua ol deum ul finul du yu vida (1, debark depaatarse en un Iunlrupmdo da los damis reslducs, Por lo tanto d usuprio

hsr&m ar aparm cuando dejs dewtlizarse, a los cemros adecuados do ida diferenciada de residucs electronicos Eld actrotic-

avplverio wl vandador an of mwlmdamudnunmmqn duﬂpoq.lvalum.uumblopwm mincundn

mﬁm dlfmelada del apum Inutiizado para los suceshos uplmoa amblental de reciclajs, tratamlento y desecho,

buye & evitar poalbles efectos negetivos an al medio am mymhddfammdmundahsmmrﬁudn 0% qua 30
compons ol aparato. EI dsmhu abushve del producto por parte del usuarlo Impilea la apBeacitn de las sanclones previgtas por Ia ley.

De acorda com 8% Directrizes Europelas 2002/95CE, 2002/95/CE e 2003/108/CE, relativas 4 reducko do uso da substincias perigosas
noa aparelhes eléectrices, além don reafduan. O simboln riscada do camtentor que estd no packaping indica a obrigaglo de que o
producto, ao final da sua vida dtll, deverd depoaltar-se ram lugar separsdo 895 demals residucs. Por tanto o usudrio deverd entregar o
aperelho, quando delxe de ussr-sz, aes adequadan centran de recolha diferencieds de esklucs elecininicos e electro-técnican, au de-
weri devolvi-o a0 vendedor ne momento de compra de um nowve aparelba de tipe equbvalente, um a froca de sutre. A adequada recolha
difarencleda co aparsiho inutlizada para o Jucessives processcs amblentalmente compativals de reciclagem, tratamenta o residuns,
cantribui A avitar possiveis efeitas negativas ne meic-ambisnte & na sadde, & favorece o reciclagem dos materiais das qoe s compbe
0 aparelba. O descarte abusivo do producta per parte do usudrio Implica a aplicacio das san¢3es previstas pela lal.

Selon kes directives surapéennes 2002/95/CE, 2002/96/CE £t 2003/108/CE concemant la réduction de Futllivetian de wubstances
dangereuses dans les dquipements Slectriques alngl que Félimination des déchets. Le symbale de la poubslle barrée dune erobe sur
I'amballege Indiqus fobligation &'#iminer la prodult, A la fin de 98 ¥ia utile, on la siparant des autres déchats. Lutllissteur dolt donc
tetoumer I'appareil, lorsqu'il nest plue utilise, 2u cenmre de i des didhets Eectroniques « Elecirotechniques, bu = retumes 2u vendeur
lors de I'achat d'un apparell neuf du ndme type, en dchange. Une collecte différenciée adéqum du dltposltlf Inutlllsé pour les proces-

zus nuccess!fa de ecyclage, de traltement ot d'Eiminetian respectueus de l'anv A Evitar I3 effets négetifa
sur Fenvironnement et sur la sants, at faverise le recyclage des matérlamx qul compotent le disposhil. Lélimination abughe du prodult
par Putiifsateur Impliqua l'application dez sanctions privues par la lol.

Seeonda e direttive suropes 2002795/CE, 2002/96/GE ¢ 20097108/CE sulla iduzions delfuta B soetanze paricolose nelle apparscshisture
#letiriche & sulla smaltimerto dei rifiuti. || simbaka barrata sul contenitors sulls conferione indica Fobllige che 1 prodatin, al termine della gua
il utibe, dievee essere emaliito separatamee dagli attri ot Cutersie deve quindi restituire § dispositi, quanda non & pil in uss, alapposiis
ceniro di raceolia differeriat per i it detironici ed eletintecnicl, eppure restiiuie al venditors ol momenta delfisequists di un nuoeo
dispositive di tipe equivalente, unt o sostituzione del‘alro. Unfadeguats raccalta differerziata del dispositivo nan utilizzata per | suceessivi
proceesi di icilaggin, rattamenta & smaltime s compatibii can Fambiete contrinises ad evitare possibili effetti nagatii sulfambiente &
sulla salute & favorisce il riciclaggio da materiali & cui il dispositivo & composin. La smattimento abusive del prodotta da parte deluterhe
implica Fapplicazione dele sanzioni previcte dal codice panabe.

GemzB den europdlschen Richtinlen 2002/95/EQ, 2002/56/E0 und 2003/106/E6 2ur Reduzienmg der Verwendung gefiihricher Stoffe in Elekt:
rogerSten sowle zur Emtsorgung von Abflen. Das durchgestrichene Symbol, eines Mlaimers, auf der Verpaciang, welzt auf dle Verpfiichiung
hin, dass das Produkt am Ende selner Nutzungsdauer getrennt von anderen Abfallen entsorgt werden muss. Der Nutzer muss des Oerdt daher,
weann s nicht mehs In Gebrauch Ist, an die entsprechende Sammelstele fOr Elekire- und Eleldronlkschrott abgeben oder an den VerkSufer
Zurilciggaben, wenn er ein neuss Jlalchwertiges Bertit kauft Bne angemestens Entsongung des unbenutzten Berfites fr umweltvertrigiiche
Prozesse des Recyelings, der Behandiung und der Ertsorgung trigt dazu bel, m3gliche negative Auswirkungen euf die Umweltund die Besund:
hekt 2u vermelden, und begOntigt das Recyclng der Materallen, aus denen des Berlit bestoht. Dio missbriuchilche Entsorqung des Produkis
durch den Benutzer Impiiziert die Amwendung von gesetziich vorgezehenen Sanktionen.
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